


VENTAJAS QUE MARCAN LA DIFERENCIA
1. Bioseguridad sin resistencias. La alta temperatura elimina patógenos sin 

generar cepas resistentes, algo imposible de garantizar con desinfectantes 
químicos.

2. Cero margen para el error humano. Todo el proceso está completamente 
automatizado y monitorizado mediante sensores, garantizando una 
�‹�D�E�L�O�L�G�D�G���L�Q�G�H�S�H�Q�G�L�H�Q�W�H���G�H�O���R�S�H�U�D�U�L�R���T�X�H���O�R���H�M�H�F�X�W�H��

3. Menores costes operativos. Tras el tratamiento térmico, no es necesario 
inmovilizar el camión. Se eliminan los tiempos de “baja por cuarentena” 
�D�Q�W�H�V�� �G�H�O�� �V�L�J�X�L�H�Q�W�H�� �Y�L�D�M�H���� �P�H�M�R�U�D�Q�G�R�� �V�L�J�Q�L�‹�F�D�W�L�Y�D�P�H�Q�W�H�� �O�D�� �G�L�V�S�R�Q�L�E�L�O�L�G�D�G��
operativa del vehículo.

4. Sin aguas residuales ni problemas de congelación. El secado a alta 
temperatura elimina residuos y encharcamientos, y reduce la viabilidad de 
patógenos en climas fríos, evitando problemas asociados a la congelación.

5. Impacto ambiental mínimo. El proceso de termodesinfección se realiza 
sin el uso de productos químicos, evitando vertidos contaminantes y 
reduciendo el impacto ambiental.

6. �&�H�U�W�L�‹�F�D�F�L�µ�Q�� �H�O�H�F�W�U�µ�Q�L�F�D�� �L�Q�Y�L�R�O�D�E�O�H����Cada ciclo genera un registro 
electrónico automático, trazable e inviolable, que puede enviarse por 
�F�R�U�U�H�R���H�O�H�F�W�U�µ�Q�L�F�R���D���O�R�V���U�H�V�S�R�Q�V�D�E�O�H�V���G�H�‹�Q�L�G�R�V���S�R�U���O�D���H�P�S�U�H�V�D��

7. Integrable en sistemas de gestión. DrySist ® es totalmente integrable con 
los sistemas de gestión de transporte y bioseguridad de integradoras y 
operadores logísticos.

8. Sin cuellos de botella. El tiempo de termodesinfección es equivalente al 
�G�H�O���O�D�Y�D�G�R���F�R�Q�Y�H�Q�F�L�R�Q�D�O�����P�D�Q�W�H�Q�L�H�Q�G�R���O�D���Œ�X�L�G�H�]���R�S�H�U�D�W�L�Y�D���G�H�O���S�U�R�F�H�V�R��

DRYSIST® TERMODESINFECCIÓN CERTIFICADA Y CONTROLADA

DrySist®�� �H�V�� �X�Q�� �V�L�V�W�H�P�D�� �G�H�� �W�H�U�P�R�G�H�V�L�Q�I�H�F�F�L�µ�Q�� �S�R�U�� �D�L�U�H�� �F�D�O�L�H�Q�W�H�� �F�R�Q�� �F�H�U�W�L�‹�F�D�F�L�µ�Q�� �H�O�H�F�W�U�µ�Q�L�F�D���� �G�L�V�H�³�D�G�R��
�H�V�S�H�F�¯�‹�F�D�P�H�Q�W�H���S�D�U�D���F�D�P�L�R�Q�H�V���G�H���W�U�D�Q�V�S�R�U�W�H���D�Q�L�P�D�O�����F�R�Q�W�H�Q�H�G�R�U�H�V���P�D�U�¯�W�L�P�R�V���\���W�U�D�Q�V�S�R�U�W�H���G�H���D�O�L�P�H�Q�W�R�V��

�6�H�� �W�U�D�W�D�� �G�H�� �X�Q�� �S�U�R�F�H�V�R�� �W�R�W�D�O�P�H�Q�W�H�� �D�X�W�R�P�£�W�L�F�R���� �Y�D�O�L�G�D�G�R�� �F�L�H�Q�W�¯�‹�F�D�P�H�Q�W�H�� ���7�K�H�U�P�R���D�V�V�L�V�W�H�G�� �G�U�\�L�Q�J�� �D�Q�G��
decontamination), sin posibilidad de interferencia del factor humano.

CÓMO FUNCIONA DRYSIST®

Un proceso completo en tres etap as:
���� �7�H�U�P�R�G�H�V�L�Q�I�H�F�F�L�µ�Q���G�H���O�D���F�D�M�D���G�H���W�U�D�Q�V�S�R�U�W�H����Control 

�P�H�G�L�D�Q�W�H�� �F�£�P�D�U�D�� �W�H�U�P�R�J�U�£�‹�F�D�� �R�� �K�D�V�W�D�� ���� �V�H�Q�V�R�U�H�V����
�D�V�H�J�X�U�D�Q�G�R�� �T�X�H�� �W�R�G�D�� �O�D�� �V�X�S�H�U�‹�F�L�H�� �D�O�F�D�Q�]�D�� �O�D��
temperatura y el tiempo requeridos.

2. �1�H�E�X�O�L�]�D�F�L�µ�Q���G�H���G�H�V�L�Q�I�H�F�W�D�Q�W�H���G�H���D�O�W�D���S�H�Q�H�W�U�D�F�L�µ�Q����
Aplicación en muy baja cantidad, focalizada en zonas 
críticas como rodamiento y chasis, a los efectos de no 
�G�D�³�D�U���F�R�P�S�R�Q�H�Q�W�H�V���V�H�Q�V�L�E�O�H�V��

���� �'�H�V�L�Q�I�H�F�F�L�µ�Q���P�D�Q�X�D�O���G�H���F�D�E�L�Q�D�� siguiendo estrictamente 
el protocolo frente al PED.

Finalizado el proceso, el sistema emite automáticamente 
�X�Q�� �F�H�U�W�L�­�F�D�G�R�� �H�O�H�F�W�U�µ�Q�L�F�R�� �T�X�H�� �Y�D�O�L�G�D�� �O�D�� �F�R�U�U�H�F�W�D��
�W�H�U�P�R�G�H�V�L�Q�I�H�F�F�L�µ�Q���G�H�O���Y�H�K�¯�F�X�O�R.

Fundam�H�Q�W�R���F�L�H�Q�W�¯�‹�F�R���F�R�Q�W�U�D�V�W�D�G�R

La eliminación de patógenos se basa en 
�G�R�F�X�P�H�Q�W�D�F�L�µ�Q�� �E�L�E�O�L�R�J�U�£�‹�F�D�� �Y�D�O�L�G�D�G�D�� �\��
contrastada: temperatura + tiempo.

DrySist ®�� �W�U�D�E�D�M�D�� �F�R�Q�� �S�D�U�£�P�H�W�U�R�V�� �H�‹�F�D�F�H�V��
frente a los principales riesgos sanitarios del 
sector porcino:
   • Peste Porcina Africana: 20 min a 60 °C
   • Peste Porcina Clásica: 1 min a 71 °C
   • Fiebre Aftosa: 3 min a 67 °C
   • PRRS: 30 min a 71 °C
   • DEP: 10 min a 71 °C
   • Salmonella Typhimurium: 25 min a 70 °C
   • Brachyspira spp.: 30 min a 60 °C


