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COMO FUNCIONA DRYSIST®

Un proceso completo en tres etap as:
THUPRGHVLQIHFFLpPQ GH OD Font®d GH WUDQVSRUWH
PHGLDQWH FEPDUD WHUPRJUE<FD R KDVWD VHQVRUHYV
DVHIJXUDQGR TXH WRGD OD VXSHU<«FLH DOFDQ]D OD
temperatura y el tiempo requeridos.

2. 1HEXOL]DFLpQ GH GHVLQIHFWDQWH GH DOWD SHQHWUDFLuQ
Aplicacién en muy baja cantidad, focalizada en zonas
criticas como rodamiento y chasis, a los efectos de no
GD:DU FRPSRQHQWHYV VHQVLEOHV
'"HVLQIHFFLuUQ PDQXDO GH FDELQD siguiendo estrictamente
el protocolo frente al PED.

Finalizado el proceso, el sistema emite automaticamente
XQ FHUWL-FDGR HOHFWUPQLFR TXH
WHUPRGHVLQIHFFLuUQ GHO YHK FXOR.

YDOLGD OD FRUUHFWD

H WUDQVSRUWH DQLPDO FRQWHQHG

VENTAJAS QUE MARCAN LA DIFERENCIA

FundkamHQWR FLHQW <FR FRQW

La eliminacion de patdgenos se basa en
GRFXPHQWDFLuQ ELEOLRJUE«
contrastada: temperatura + tiempo.

DrySist® WUDEDMD FRQ SDUEPH

frente a los principales riesgos sanitarios del
sector porcino:

* Peste Porcina Africana: 20 min a 60 °C

* Peste Porcina Clasica: 1 mina 71 °C

* Fiebre Aftosa: 3 min a 67 °C

* PRRS: 30 mina 71 °C

*DEP: 10 mina 71 °C

» Salmonella Typhimurium: 25 min a 70 °C

 Brachyspira spp.: 30 min a 60 °C




